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Ementa:
Mercado de bebidas. Classificação de bebidas. Aspectos regulatórios no setor de bebidas.

Processamento de bebidas não alcoólicas. Processamentos de bebidas alcoólicas. Inovação no setor de
bebidas.

Programa:
1 - Conceitos da tecnologia de bebidas;
2 - Panorama do setor de bebidas;
3 - Regulação do setor de bebidas;
4 - Classificação de bebidas
4.1 - Bebidas não alcoólicas;
4.2 - Bebidas alcoólicas;

5 - Bebidas não alcoólicas;
5.1 - Água mineral;
5.2 - Água adicionadas de sais;
5.3 - Preparado líquido aromatizado;
5.4 - água de coco;
5.5 - Polpa de frutas;
5.6 - Sucos, néctares e bebidas de frutas ou vegetais;
5.7 - Refrigerantes;
5.8 - Soda;
5.9 - Água tônica;
5.10 - Chá pronto para consumo;
5.11 - Composto líquido pronto para consumo;
5.12 - Bebidas isotônicas;
5.13 - Bebidas fermentadas;

6 - Bebidas alcoólicas;
6.1 - Bebidas alcoólicas fermentadas;
6.2 - Bebidas alcoólicas destiladas;
6.3 - Bebidas alcoólicas retificadas;
6.4 - Bebidas alcoólicas por mistura;

7 - Inovação no setor de bebidas;
7.1 - Brasilidade e inovação;
7.2 - Novas tecnologias;
7.3 - Novos produtos.
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