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Ementa:
Apresentar sobre as proteínas alternativas e o cenário atual do mercado nacional e

internacional, e os conceitos necessários para compreensão das tecnologias para obtenção de produtos
proteicos à base de plantas, assim como processos fermentativos e cultivo celular. Por fim, abordar os
avanços na tecnologia de produtos à base de plantas, em termos de obtenção de ingredientes proteicos,
texturização e nutrição. A disciplina contará com aulas expositivas e também por palestras, sendo serão
convidados professores e pesquisadores de outras Instituições de Ensino e Pesquisa, assim como
empresas da área.

Programa:

1. Introdução as proteínas alterantivas.
2. Mercado consumidor e demanda mundial e nacional.
3. Proteína vegetal, animal e microbiana:

1. Estrutura e composição.
2. Aspectos nutricionais
3. Processos digestivos e metabolismo.
4. Aspectos tecno-funcionais.

4. Produtos feitos de plantas:

1. Obtenção do ingrediente proteico vegetal:
2. Métodos de avaliação de funcionalidade tecnológica.
3. Tecnologias e métodos para melhoramento da funcionalidade de proteínas vegetais.

5. Obtenção de carne feita de plantas:

1. Tecnologias para texturização de carne feita de plantas:
2. Formulação e fabricação do produto final.
3. Caracterização do produto final.

6. Fermentação e cultivo celular.
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