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Nivel: Mestrado/Doutorado  Créditos: 04 créditos Carga horaria: 64 horas
Ementa:

Incidéncia e tipos de microrganismos em alimentos.

Planos de amostragem e padrdes microbiolégicos para alimentos.

Técnicas de identificagdo e quantificagdo de microrganismos em alimentos.

Deterioragdo microbiana de alimentos in natura e processados causados por bactérias,
fungos filamentosos e leveduras.

Intoxicagdes e infecgbes alimentares.

Nogcoes de producgao de alimentos ou materiais alimenticios por microrganismos.

Programa:

1. Introdugéo
Apresentacdo de alunos e professor.
Apresentacgao do plano de curso.
Metodologia de ensino-aprendizagem e avaliagao.
A disciplina no curriculo e integragédo com outras disciplinas.

A disciplina na formagéo do profissional e da pessoa.

2. Incidéncia e tipos de microrganismos em alimentos
Definicdo da microbiologia e sua importancia na area de alimentos.

Incidéncia dos microrganismos em alimentos: tipos diferentes de alimentos e a influéncia de sua
composicao, condicbes de armazenamento e embalagem na carga microbiana.

Classificagdo dos microrganismos em-alimentos

3. Planos de amostragem e padrées microbioldgicos para alimentos.
Aplicagao de planos de amostragem na microbiologia de alimentos
Padrbes microbioldgicos de alimentos nacionais e internacionais

4. Técnicas de identificagédo e quantificacdo de microrganismos em alimentos.
Escolha de métodos
Recuperacéo de microrganismos em alimentos
Métodos convencionais
Métodos alternativos
Células subletalmente danificadas
Bactérias viaveis mas nao cultivaveis

Métodos imunolégicos e moleculares

5. Deterioragdo microbiana de alimentos in natura e processados causados por bactérias, fungos
filamentosos e leveduras.

Deterioragdes causadas por bactérias em diferentes alimentos: sinais de degradagao, deteccéo e
prevencgao da degradagao.

Deterioragdes causadas por fungos filamentosos em diferentes alimentos: sinais de degradacgao,
detecgao e prevengao da degradagao.

Deterioragdes causadas por leveduras em diferentes alimentos: sinais de degradacgéo, detecgéo e
prevencao da degradagao.

6. Intoxicagdes e infecgdes alimentares.
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Definicado de infecgdes e intoxicagdes alimentares

Microrganismos causadores de infecgbes alimentares: morfologia, condi¢gdes de cultivo, deteccéo
e/ou quantificagdo desses microrganismos em alimentos.

Microrganismos causadores de intoxicagdes alimentares: morfologia, condi¢cdes de -cultivo,
caracteristicas das toxinas produzidas, deteccdo e/ou quantificagdo desses microrganismos e/ou
toxinas em alimentos.

7. Nogbes de produgdo de alimentos ou materiais alimenticios por microrganismos.
Importancia da utilizagdo dos microrganismos na produgéo de alimentos ou materiais alimenticios

Nogdes da forma de obtencdo de culturas puras para utilizagdo na producdo de alimentos ou
materiais alimenticios

Nogdes de alimentos ou materiais alimenticios obtidos por fermentagao ndo controlada
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Artigos cientificos na area: www.periédicos.capes.gov.br

AV. MISTER HULL, 2977 BAIRRO ALAGADIGO CEP 60356-000 FORTALEZA-CEARA Pagina 2 de 2
Fone/Fax: 3366.9752 E-mail: cta@ufc.br http:/ppgcta.ufc.br


mailto:ppgcta@ufc.br

