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UNIVERSIDADE FEDERAL DO CEARA
) _ CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS
POS-GRADUAGCAO EM CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS - M/D

Disciplina: ESTUDOS AVANCADOS EM CARBOIDRATOS Coddigo: AJP 8199

Nivel: Mestrado/Doutorado  Créditos: 04 créditos Carga horaria: 64 horas

Ementa:

A disciplina explora aspectos avancados e inovadores relacionados a estrutura,
funcionalidade e aplicagbes dos carboidratos na ciéncia dos alimentos, com foco em novos
desenvolvimentos tecnolégicos e descobertas cientificas recentes. Sera dada énfase ao papel dos
carboidratos na saude humana, inovagdo em produtos alimenticios e tecnologias emergentes, como
nanotecnologia, encapsulagdo e modificagdo enzimatica de carboidratos. A disciplina também aborda os
avangos em técnicas analiticas e métodos de modificagdo quimica e fisica dos carboidratos.

Programa:

Estrutura quimica dos carboidratos;

Monossacarideos;

Dissacarideos;

Oligossacarideos e polissacarideos;

Amido: estrutura e propriedades;

Modificacao de amidos;

Polissacarideos ndo amilaceos (celulose, pectina;.quitosana);
Modificagdo enzimatica e quimica de carboidratos;

9. Carboidratos Nao Digestiveis e Fibras Funcionais;

10. Gomas e Hidrocoloides em Alimentos;

11. Reagdes de Carboidratos durante o Processamento de Alimentos;
12. Carboidratos Funcionais e Ingredientes Inovadores;

13. Técnicas de Caracterizagao de Carboidratos.
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