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Linha de Pesquisa - Ciéncia e Tecnologia de Produtos de Origem VEGETAL

PROJETO 07 - AVALIACAO DA QUALIDADE DE ALIMENTOS DE ORIGEM
VEGETAL - Estudo da qualidade e manuten¢ao das caracteristicas fisicas, quimicas, bioativas,
microbioldgicas e sensoriais de matérias primas e produtos de origem vegetal submetidos a

diferentes tipos de processos € armazenamentos.

PROJETO 08 - AVALIACAO POS-COLHEITA DA QUALIDADE DE FRUTOS -
Avaliagdo da qualidade pds-colheita de frutos armazenados sob diferentes condigdes
proporcionadas por temperatura, atmosfera modificada, embalagens, revestimentos e

tratamentos com o objetivo de prolongar o tempo de vida util.

PROJETO 09 - EFEITO DO PROCESSAMENTO PARA OBTENCAO DE PRODUTOS
DERIVADOS DE FRUTAS - Avaliacdo da qualidade e estabilidade de produtos

desenvolvidos a partir do processamento de frutas.

PROJETO 10 - ESTUDO DAS CARACTERISTICAS SENSORIAIS E PREFERENCIA
DO CONSUMIDOR EM ALIMENTOS DE ORIGEM VEGETAL - Utilizagdo de técnicas
sensoriais para o desenvolvimento de novos produtos vegetais e para avaliar a aceitagdo e

preferéncia do consumidor relacionada a produtos destinados a alimentagao.

PROJETO 11 - ESTUDO DE AMIDOS RESISTENTES E DESENVOLVIMENTO DE
NOVOS PRODUTOS PARA PANIFICACAO - Estudar a modificacdo de amidos e matérias
primas amiléceas assim como a utilizacdo de novas matérias primas para o desenvolvimento e

aprimoramento de produtos para panificacao.

PROJETO 12 - INOVACOES TECNOLOGICAS NO PROCESSAMENTO DE BEBIDAS
DERIVADAS DE FRUTOS TROPICALIS - Estudos sobre as possibilidades de uso de frutos
tropicais para promover a inovagao de produtos e processos no desenvolvimento de sucos,

polpas, extratos e bebidas derivadas.
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PROJETO 13 - ROTAS TECNOLOGICAS APLICADAS A PRODUCAO DE FIBRA DE
PEDUNCULO DE CAJU PARA APLICACAO COMO "CARNE VEGETAL" EM
PRODUTOS ALIMENTICIOS PLANT-BASED - Projeto de desenvolvimento de produtos de
caju, incluindo um extrato hidrossoluvel (bebida) analoga a leite, e produto andlogo a queijo,
definindo melhores condi¢des de processamento, ingredientes e aditivos a utilizar, etapas de
processamento, e analises de qualidade, incluindo analises de caracterizagdo fisico-quimica e
sensorial, e estabilidade no armazenamento. O projeto ¢ financiado pela Embrapa Cocais (Sao
Luis do Maranhdo) e objetiva auxiliar na sustentabilidade da comunidade quilombola de

Pedrinhas (interior do Maranhao).

PROJETO 14 - NOVAS EMBALAGENS PARA ALIMENTOS: ALTERNATIVAS A
REDUCAO DO IMPACTO AMBIENTAL E DESPERDICIO DE ALIMENTOS - O setor
agroindustrial ¢ uma fonte de matrizes biopoliméricas, inclusive podem ser incluidas neste
grupo matrizes de baixo custo, quando estas sao provenientes dos residuos organicos gerados.
Solugdes inovadoras através da nanotecnologia, podem potencializar e ampliar as
propriedades bioativas (antimicrobiana, antifungica, antioxidante) de materiais, resultando em
novas embalagens versateis, sustentaveis e compativeis. Neste contexto o desenvolvimento de
embalagens, filmes e revestimento e ainda a encapsulacao de substincias com propriedades
bioativas, corresponde a uma alternativa em potencial para minimizar o impacto ambiental
com relagdo a geracdo de residuos na area de alimentos, assim como também pode contribuir
com o melhor armazenamento dos mesmos. Neste contexto o projeto objetiva formular
alternativas ecologicas na area de embalagens envolvendo o setor produtivo, meio ambiente e

sociedade.



